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»Sauerkrautplatte” Menii- Sauerkrautplatte” Menii- Griinkohl Griinkohl Paniertes Hahnchenschnitzel Menii- Paniertes Hahnchenschnitzel Menii- Gefiillte Rinderroulade ,Hausfrauen Art" Menii- £S5
=
mit Kasseler, Bratwiirstchen Aufpreis mit Kasseler, Bratwiirstchen Aufpreis mit Kasseler und Pinkel, mit Kasseler und Pinkel, JJager Art” Aufpreis JJager Art” Aufpreis (mit Speck, Gurke, und Zwiebeln  Aufpreis 5 R =
und Wienerle auf mildem Sauerkraut, + 1,75 € und Wienerle auf mildem Sauerkraut, + 1,75 € dazu Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln auf Rahm-Champignons, +0,75 € auf Rahm-Champignons, +0,75 € gefiillt) in typischer SoBe, +2,75€
dazu Kartoffelpiiree mit Speck und Zwiebeln dazu Kartoffelpiree mit Speck und Zwiebeln dazu Drillinge und Tomatensalat dazu Drillinge und Tomatensalat dazu Leipziger Allerlei
und Salzkartoffeln 2
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Gebackener Leberkase Delikate Putenpfanne Currywurstpfanne Fischfrikadelle Kartoffelpuffer (Reibekuchen) Herzhaftes Saftgulasch Thiiringer Bratwurst gﬂ 5o
auf Sauerkraut mit Gemiise mit frischen Zwiebeln mit Ratatouille « mit leckerem Apfelmus vom Schwein in Sauce mit Wirsinggemdise 285
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mit Kartoffelpliree und Reis und Reis und Kartoffelpiiree mit Nudeln und Mischsalat und Kartoffeln 2258
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Rinderbraten Grobe Bratwurst Gefliigel-Hackbraten Belgischer Gemiiseeintopf Feine Rinderfrikadelle Holsteiner Kartoffelsuppe Zarte Hahnchenbrust SRE%
in Bratenjus in Bratenjus in wiirziger Sauce mit Geflligelwiener in Sauce mit Wursteinlage in feiner Sauce E 4 n_'éfg
mit zartem Bohnengemiise mit Apfelrotkohl mit Mischgemiise mit Krdutern der Provence dazu Fingermghren 5ygds
und Salzkartoffeln und Kartoffeln und Kartoffeln dazu Karottenscheiben und Piiree und Salzkartoffeln 4535
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Hahnchenschnitzel, paniert Schweinegulasch Vollkorn-Spaghetti , Tonno" Panierte Hahnchenfleischstiicke Deftige Kohlroulade Curry-Spinat-Pfanne Bandnudeln 1Z8y
mit Paprikagemiise in pikanter Champignon-Rahm-Sauce Nudeln in leckerer (.Chicken-Nuggets”) in Speck-Zwiebel-Sauce mit Linsen, in leckerer Spinat-Kase-Sauce gé 25
und Butterreis dazu Spiral-Nudeln (,, Spirellis*) Tomaten-Thunfischsauce, « mit KetchupsoBe, Reis mit Salzkartoffeln dazu Sesamkartoffeln SugE
dazu Mohrensalat und Krautsalat 23 5s
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Schweizer Sahnegeschnetzeltes Zartes Hahnchenbrustfilet Rindersauerbraten Menii- SpieBbraten Matjesfilet in Krautermarinade, Gediinstetes Fischfilet Menii- Schweinesteak g i
mit kleinen Mohren .Florentiner Art" in delikater Sauce Aufpreis in Paprika-Rahm-Sauce dazu Speckbohnchen auf Blattspinat Aufpreis in Tomatensauce S3ES
und Spatzle auf Kasesauce dazu Rotkohl +0,70 € mit Bohnengemiise und Butterkartoffeln o( mit Krautersenfsauce +0,70 € mit Grillgemiise EEEE
mit Blattspinat und Nudeln und Kartoffelknodel und Salzkartoffeln und Kartoffeln o( und Rosmarinkartoffeln PR
252 ¢
[ 339 \o7gF\zzzu\115A\ [ 427 [11gF [ 1220 [ 1.35A ] [ 432 \029F\352U\165A\ [ 446k \19gF\z1zu\175A\ S | A1DG, [ 387k \119F\231U\225A\ [ 203 \OSgFMozuMGSA\ [ 382 [01gF [ 1,720 [035A | £838¢5
‘ : ALCSI T oF [inskh 416w s & ARSI 3 F Thoaka] 79w | \S'ZBE i MLG13 T TF T1oske] soEw | AL 5 || Sl | 54F [89KH [44Ew | ny ke F | 1123 [ 38F [ 99KH [426w | HlEE i DG ek [aatw | S S | 14F [136KH][57EW | \S'GBE %%E%
C=2g
L= £ 32
=9 g
Spaghetti ,Funghi” Mini-Friihlingsrollen Riihrei Gediinstetes Gemiise Vegetarische Tortellini-Nudeln 223t
Italiensche Nudeln in Pilzsauce mit chinesischem Gemiise mit Rahmspinat mit Sauce ,Hollandische Art" in fruchtiger Tomatensauce . £ E
und Olivendl und feinem Wildreis und Kartoffeln dazu Petersilienkartoffeln Bis 14.00 Uhr bestellen — £48E
" . seit 1989 SS9EZ
und schon am nachsten Tag genieBen! £E3E
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Méhreneintopf Griinkohleintopf Chilli Con Carne Bulgurpfanne (Hartweizengriitze) Kohlrabi-Eintopf 7u jedem fdg2
mit Fleischer-Frikadelle mit Kasselerwiirfel mit roten Bohnen mit Hirtenkasewiirfel mit gebratenen Fleischkl6Bchen Lall inclusive” lehort L3EE
und kérnigem Reis und mediterranem Gemdise helBe“ Mittagessen 9 dlich < " 5858
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Paniertes Schweineschnitzel Chefsalat Salatteller Hirten-Kase Salatteller ,Rustica” o iz
mit Kartoffelsalat mit Schinken, Kase und Ei, mit verschiedenen Rohkostsalaten, mit Tomate, Lauchstreifen, Zwiebeln mit WeiBkohl, Tomaten, Gurken, FELE
und Senf dazu Cocktail-Dressing dazu Haus-Dressing und schwarzen Oliven, Méhrchen und Hackfleischballchen, )
dazu Honig-Senf-Dressing dazu Sauerrahm-Dressing ‘( ’ 0421 _61 001 0 oder 0441 _3 900033 SZIR
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Milchreis Germknodel Griesflammeri ,Baden Baden SahnegrieBbrei Eierpfannkuchen Milchreis HeiBer Apfelstrudel SE8d g
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mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce mit FruchtsoBe mit Waldfriichten gefiillt mit Heidelbeeren mit roter Griitze mit Vanillesauce F3ES
. b o w
dazu Vanillesauce D83
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Herzhafter Rindfleischsalat Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Fleischballchen Késeplatte Winzer Art e
mit Brot und Butter mit Zaziki und Krautsalat mit Obstgarnitur und WeiBbrot leckere Sandwiches (Toast belegt) nach Angebot in Cocktailsauce mit Nudelsalat mit Weintrauben und Garnitur § 2% =
mit verschiedenen Sorten Belag mit Brot und Butter o‘ und Garnitur dazu Butter und Mischbrot ik =
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und Garnitur tae2
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